
GRILLAD TOMATSMÖRGÅS
4 port.

4 skivor ljust surdegsbröd
4 Ingelstorptomater
4 stora eller 8 små skivor skånsk spickeskinka
150 g getost
färsk basilika
salt, peppar, rapsolja

Grilla brödskivorna, lägg dem på 4 tallrikar och fördela spickeskinkan ovanpå.
Skär tomaterna i halvor och grilla några minuter på varje sida.
Lägg två tomathalvor på varje smörgås. Smula över getost och 
ringla över rapsolja. Krydda och garnera med basilika.

 


