TOMAT- OCH BRODSALLAD

5 skivor surdegsbrod, tarnade

salt och nymalen svartpeppar

7 msk olivolja

2 msk rodvinsvinager

1 liten gurka, skalad, i smabitar

1 rodlok, tunnt skivad

6 Ingelstorp Plommontomater i bitar
3 vitloksklyftor, finhackade

1 kruka farsk basilika

Lagg brod, kryddor, olivolja och 1 msk vinager i en skal. Tillsatt tomater,
gurka, rodlok och vitlok. Ror varsamt. Hall i resten av vindgern och

basilikan, smaka av.

Servera som en liten sidoratt till grillat kott eller fisk.




